Menuplan Woche 06
2.2.2026. bis 8.2.2026

%omfd/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
2.2.2026 3.2.2026 4.2.2026 5.2.2026 6.2.2026 7.2.2026 8.2.2026
Tagessuppe Safransuppe Zucchetticremesuppe | Sellerie-Apfelsuppe Fladlisuppe Gerostete Griesssuppe Lauchsuppe Steinpilzcremesuppe
Als Alternative servieren
wir Ihnen téglich eine
Bouillon
Birnen-Kabis-Salat Saisonsalat Randensalat mit Bunter Bohnensalat Blattsalat mit Croutons Rohkostsalat Gemischter Salat
Tagessalat Orangen
Pouletschenkelsteak Kalbsragout Siedfleisch Vegetarische Pizokel Gebratenes St. Paniertes Schweinsfilet
Krauter-Dip Salbeisauce an Meerrettichsauce | "Blndner Art" mit Wirz, Pierrefilet (1) Trutenschnitzel Pfeffersauce
Menu Weissweinrisotto Nudeln Salzkartoffeln Spinat und Lauch Dillsauce Zitronenschnitz Sisskartoffelstock
Mangold mit Griine Bohnen Wurzelgemuse an Rahmsauce Wildreis Bratkartoffeln Blumenkonhl
Gemisestreifen Reibkase Ofenkurbis Schwarzwurzeln
Geftllter Champignon | Susskartoffel aus dem Eieromelette mit Vegetarische Pizokel Gebratene Paniertes Karotten-Nussburger
i Krauter-Dip Ofen Krautern "Bundner Art" mit Wirz, Gemisefrikadelle Sellerieschnitzel an Pfeffersauce
Vegetarisches Weissweinrisotto Krauterquark Spinat und Lauch Peperonisauce Zitronenschnitz Sisskartoffelstock
Menu Mangold mit Salzkartoffeln an Rahmsauce Wildreis Bratkartoffeln Blumenkonhl
Gemisestreifen Buntes Linsengemiise Wourzelgemise Reibkase Ofenkurbis Schwarzwurzeln
Wochenhit Spaghetti an Carbonara Sauce und Reibkase
Montag bis Freitag
Mandelkopfli Mini Berliner (DE) Heidelbeerkompott Moccaglace Zitronencake Orangen-Tiramisu Schwarzwaldertorte
Tagesdessert Schokoladensauce mit Schlagrahm
Abendessen Apfelstrudel (IT) Cervelatsalat Réstitaschen (AUT) mit Gerstensuppe Fruchtkuchen Toast "Toskana" mit Cafe Complet
Abendsuppe und Waldbeerenkompott Silserbrotli Frischkésefillung Wienerli mit Birnen Salami, Peperoni, "Traditionell
vegetarische Alternative Beilagensalat Ruchbrot Schlagrahm Tomaten und Mozzarella| Hausbrot und Butter
nach Angebot Uberbacken

Komplettes Mittagsmend fur Gaste CHF 21.00 (exkl. Getranke)
Komplettes Abendmenti fiir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getrénke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.

Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.

(1) Fangzone: Siidostpazifik / Herkunft: Neuseeland

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menuplan ausgewiesen.




