Meniiplan Woche 24 N
8.6.2026. bis 14.6.2026

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
8.6.2026 9.6.2026 10.6.2026 11.6.2026 12.6.2026 13.6.2026 14.6.2026
TageSSUPpe Bouillon mit Selleriesuppe Auberginensuppe mit | Gemiisecremesuppe Spinatcremesuppe Karotten - Ingwer - Blumenkohlsuppe
Als Alternatl\fe servieren Teigwareneinlage Curry Suppe
wir lhnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Rindfleischkugeln Gebratene Pouletbrust | Lasagne "Vegetaria" |Schweinsgeschnetzeltes Lachsfilet (1) Rindshacksteak Kalbsbrustschnitte
Barbecuesauce Sauce "Toskanische Art" Whiskysauce mit Krauterkruste "Walliser Art" Zitronenthymian- Sauce
Menu Salzkartoffeln Basilikumrisotto Kartoffelgaletten Hollondaisesauce Rotweinsauce Griessgnocchi
Réschengemiise Grillgemuse Blattspinat Pilawreis Lyoner Kartoffeln Mischgemdise
Fenchel Pfalzerriebli mit
Krautern
Gebackener Randenschnitzel Vegetarisches Curry mit Gekochte Eier Tofu-Gemusespiess Vegetarische Hirsetatschli mit
Halloumikase Balsamicosauce Kichererbsen, bunten Senfsauce Hollandaisesauce Hackbaéllchen Parmesan
Menu Tomatensalsa Basilikumrisotto Gemiusen und Kartoffelstock Pilawreis An Tomatensauce | Zitronenthymian- Sauce
(vegetarisch) Bratkartoffeln mit Grillgemuse Kartoffelwiirfeln Blattspinat Fenchel Lyoner Kartoffeln Griessgnocchi
Peperoni und Gemise Pfalzerriebli mit Mischgemdise
Krautern
Vorb!’:ﬁggggﬂg Uhr Rdostipastetli mit Bratchigeli* und Pilzen gefiillt, Tagesgemiise
unter 031 560 68 25
Limettenmousse Glace Griessflan Moccacreme Brownie Exotischer Fruchtsalat Cremeschnitte
TageSdessert Aprikosensauce
Abendessen Burehamme* Karamelisierte Kasequiche Linseneintopf mit Teigwarengratin mit Fruchtkuchen mit Café Complet
Abendsuppe Senf Dampfnudeln Randensalat Speck* und Gemiise Gemlse Kirschen Fleisch*- und Kaseplatte
nach Angebot Kartoffelsalat Vanillesauce Mit Schlagrahm

Komplettes Mittagsment fir Gaste CHF 21.00 (exkl. Getréanke)
Komplettes Abendmenti fir Gaste CHF 10.50 (exkl. Getranke)
Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwsSt.
Uber Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. Mit einem * markiert = enthéalt Schweinefleisch
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menlplan ausgewiesen

1)  Lachsfilet, Zucht Aquakultur, Norwegen




