
 

Menüplan vom 5.10. bis 11.10.2026                              

Zu jedem Menü servieren wir Ihnen einen kleinen Salat 

 
 Mittagessen Mittagessen Vegetarisch Abendessen 

 
 
Montag 
5.10.2026 

 

Champignonsuppe  
 

Glasierter Schweinshalsbraten 
Bratensauce mit Apfelmost 

Kartoffelstock 
Dörrbohnen 

 

Schoggiflan 
 

 

Champignonsuppe  
 

Quornbratling 
an Balsamico- Apfelsauce  

Kartoffelstock 
Dörrbohnen 

 

Schoggiflan 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Schinkengipfeli 

Kabissalat 
 
 
 
 

 
 
Dienstag 
6.10.2026 

 

Reiscremesuppe 
 

Paniertes Pouletschnitzel 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Blumenkohl 
mit Butterbrösmeli 

 

Frischer Ananassalat 
 

 

Reiscremesuppe 
 

Eieromelette mit Kräutern 
 

Pommes Frites 
Blumenkohl mit Butterbrösmeli 

 

Frischer Ananassalat 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Toast Hawaii (Schinken, 

Ananas, Käse) 
 
 
 
 

 
 
Mittwoch 
7.10.2026 

 

Sauerkrautcremesuppe 
 

Herbstliches Pilz-Ragout  
 

Eierspätzli 
Ofenkürbis mit Rosmarin 

 

Vermicelles 
 

 

Sauerkrautcremesuppe 
 

Herbstliches Pilz-Ragout  
 

Eierspätzli 
Ofenkürbis mit Rosmarin 

 

Vermicelles 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Bread & Butter Pudding 

Zwetschgenkompott 
 
 
 
 

 
 
Donnerstag 
8.10.2026 

 

Petersiliencremesuppe  
 

Lammragout mit Curry 
Pilawreis 

Zucchetti mit Kräutern 
 

Caramelköpfli 
 

 

Petersiliencremesuppe  
 

Gemüsecurry mit Kichererbsen 
Pilawreis 

Zucchetti mit Kräutern 
 

Caramelköpfli 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Gemüselasagne  

 
 
 
 

 
 
Freitag 
9.10.2026 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

Gebratenes Dorschfilet 
Nussbutter 

Polenta 
Ratatouille 

 

Rüeblicake 
 
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

Falafel-Edamame-Bällchen 
Nussbutter 

Polenta 
Ratatouille 

 

Rüeblicake 
 

 
 
 
 
 

Gelberbsensuppe 
mit Wursträdli 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 
 
Samstag 
10.10.2026 

 

Mediterrane Gemüsesuppe 
 

Rindfleischsauce "Bolognaise" 
Reibkäse 
Spaghetti 

 
 

Ovomousse 
 

 

Mediterrane Gemüsesuppe 
 

Soja-Gehacktes"Bolognaise" 
Tomatensauce 

Spaghetti 
 

 

Ovomousse 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Kürbisquiche  

 
 
 
 

 
 
Sonntag 
11.10.2026 

 

Schwarzwurzelsuppe 
 

Hirschgeschnetzeltes 
Kartoffelkroketten 

Apfel mit Preiselbeeren 
 

Bienenstich 
 

 

Schwarzwurzelsuppe 
 

Gebackene Randen mit Käse 
an Rotweinsauce 
Kartoffelkroketten 

Apfel mit Preiselbeeren 
 

Bienenstich 
 

 
 
 
 
 

Abendsuppe 
Cafe Complet "Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 
 
 
 

 

Über Zutaten und Allergene in unseren Gerichten, informieren Sie unsere Mitarbeitenden im Service auf Anfrage gerne.  

Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen.  

Deklaration: Lamm = Irland; Dorsch = Wildfang Nordostpazifik; Hirsch = EU 


