
 

Menüplan Woche 41  
05.10.2026 bis 11.10.2026 

 

 

 

 

Montag 
05.10.2026 

 

 

Dienstag 
06.10.2026 

 

 

Mittwoch 
07.10.2026 

 

 

Donnerstag 
08.10.2026 

 

 

Freitag 
09.10.2026 

 

 

Samstag 
10.10.2026 

 

 

Sonntag 
11.10.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Champignonsuppe  
 

 

Reiscremesuppe 
 

 

Sauerkrautcremesuppe 
 

 

Petersiliencremesuppe  
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

 

Mediterrane 
Gemüsesuppe 

 

 

Schwarzwurzelsuppe 
 

Tagessalat 

 

Saisonsalat  
 

 

Rüeblisalat 
 

 

Randensalat 
 

 

Spanischer Gemüsesalat
 

 

Selleriesalat 
 

 

Gemischter Salat 
 

 

Nüsslersalat  
 

Menu 

 

Rippli 
Dörbohnen 

Salzkartoffeln 
Senf 

 

Poulet Cordon bleu 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Blumenkohl 
mit Butterbrösmeli 

und Ei 
 

 

Schweinsragout 
an Rotweinsauce 

Müscheli 
Gedämpfte Zucchetti 

 

 

Herbstliches 
Pilz-Stroganoff  

Eierspätzli 
Ofenkürbis mit Rosmarin 

 

 

Pochiertes Dorschfilet 
(NED) 

Weissweinsauce 
Polenta 

Ratatouille 
 

 

Rindfleischsauce 
"Bolognaise" 

Reibkäse 
Spaghetti 

 

 

Glasierter 
Schweinshalsbraten 

Bratensauce 
mit Apfelmost 
Kartoffelgratin 
Herbstgemüse 

 

Vegetarisches 
Menu 

 

Sautiertes 
Randenschnitzel 

Dörbohnen 
Salzkartoffeln 

Senf 

 

Eieromelette 
mit Kräutern 

Gemüsebouquet 
 

 

Quornragout 
an Rotweinsauce 

Müscheli 
Gedämpfte Zucchetti 

 

Herbstliches 
Pilz-Stroganoff  

Eierspätzli 
Ofenkürbis mit Rosmarin 

 

 

Falafel-Edamame-
Bällchen 
Polenta 

Ratatouille 
 

 

Soja-Gehacktem 
"Bolognaise" 

Tomatensauce 
Spaghetti 

 

 

Tofubratling 
an Balsamico- 

Apfelsauce  
Kartoffelgratin 
Herbstgemüse 

 

Wochenhit 
Montag bis Samstag 

 
Kürbisrisotto mit Parmesan 

Tagesdessert 

 

Dänische Plunder (DK) 
 

 

Waldbeerenkompott 
mit Schlagrahm 

 

 

Cake 
 

Caramelköpfli 
 

 

Zwetschgenmousse 
 

Haselnusscreme  
 

 

Bienenstichschnitte (DE) 

Abendessen 
Abendsuppe und 

vegetarische Alternative  
nach Angebot 

 

Schinkengipfeli 
Blattsalat 

 

 

Toast Hawaii (Schinken, 
Ananas, Käse) 

 

 

Aprikosenkuchen 
Schlagrahm 

 

Käseplättli 
Früchtegarnitur 

Ruchbrot 
 

 

Gelberbsensuppe 
mit Wienerli 

Hausbrot und Butter 
 

 

Kürbisquiche 
Mischsalat  

 

 

Cafe Complet 
"Traditionell" 

Hausbrot und Butter 
 

 
Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 
Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse.  
Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan ausgewiesen. 

(1) Herkunft: Nordostatlantik / Produktionsland: Niederlande 
 


