Menuplan Woche 07

9.2.2026. bis 15.2.2026

%omja'/

GUT BEGLEITET IM ALTER

Unter dem Dachvon  CONCAra

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
9.2.2026 10.2.2026 11.2.2026 12.2.2026 13.2.2026 14.2.2026 15.2.2026
Tagessuppe Currycremesuppe GemUiisecremesuppe Blumenkohlsuppe Gemusebouillon mit Cremesuppe von Brotsuppe Steinpilzcremesuppe
Als Alternative servieren Backerbsen Gartenerbsen
wir lhnen téglich eine
Bouillon
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Tagessalat
Bauernbratwurst Schweinsragout Cannelloni mit Spinat Gebackener Egli Filet (1) im Bierteig Poulet Suss-Sauer Rindsschmorbraten
Zwiebelsauce Pommery - Senfsauce | und Ricotta gefillt und Fleischkase Tartarsauce Basmatireis Burgunder Art
Menu Rosti Tagliatelle gratiniert Krautersauce Salzkartoffeln Broccolirdschen Spatzli
Ofentomate Karottenduo Mascarpone-Sauce Lyoner Kartoffeln Rahmspinat Rosenkohl
Geschmorter Fenchel
Rosti "Jardiniere" mit Quornragout Cannelloni mit Spinat Tofu-Gemiisespiess Gemiseknusperli Indisches Linsengericht [Spatzlipfanne "Jager Art"
Menu Wintergemuise und Provengale Sauce und Ricotta gefiillt und Krautersauce Tartarsauce Dhal "Bangalore" mit Waldpilzen und
isch Bergkéase gratiniert Tagliatelle gratiniert Lyoner Kartoffeln Salzkartoffeln Gurken-Raita Wirzstreifen
(vegetarisch) Karottenduo Mascarpone-Sauce Geschmorter Fenchel Rahmspinat Basmatireis Sauerrahm-Dip
. Von Montag bis Freitag bietet unsere Winterkarte alternative Gerichte zum Mittagsmeni. Diese kénnen Sie jeweils am
Winterkarte Vortag bis 13.00 Uhr bestellen.
Tagesdessert Uberraschungsdessert Mini-Mandelgipfel Tirolercake Zwetsch.genkompott Gebrannte Creme Himbeerherz Blutorangen Torte
Vanilleglace
Quiche mit Lauch und Birchermuesli Frahlingsrollen Geftllte Eier Gelberbsensuppe Fruchtkuchen mit Café Complet
Abendessen Kase Weggli Sweet-Chili Sauce Russischer Salat mit Wurstradchen Johannisbeeren "Traditionell"
Abendsuppe Blattsalat Gebratener Reis Silberbort Brot Schlagrahm Zopf und Butter
nach Angebot
Abendessen | Quiche mit Lauch und Birchermuesli Frihlingsrollen Gefillte Eier Gelberbsensuppe Fruchtkuchen mit Café Complet
(vegetarisch) Kéase Weggli Sweet-Chili Sauce Russischer Salat Brot Johannisbeeren "Traditionell"
Abendsuppe Blattsalat Gebratener Reis Silberborte Schlagrahm Zopf und Butter
nach Angebot

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitend en auf Anfrage gerne. Fleischherkunft "Schweiz" sofern nicht anders deklariert, eventuelle Tagesabweichungen
werden ausgewiesen. Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf dem Menuplan ausgewiesen
1)  Egli Filet, Wildfang, Estland/Polen



