
 

Menüplan Woche 41  
5.10.2026 bis 11.10.2026 

 

 

 

Montag 
5.10.2026 

 

 

Dienstag 
6.10.2026 

 

 

Mittwoch 
7.10.2026 

 

 

Donnerstag 
8.10.2026 

 

 

Freitag 
9.10.2026 

 

 

Samstag 
10.10.2026 

 

 

Sonntag 
11.10.2026 

 

Tagessuppe 
Als Alternative servieren 

wir Ihnen täglich eine 
Bouillon 

 

 

Champignonsuppe  
 

 

Reiscremesuppe 
 

 

Hafercremesuppe 
 

 

Petersiliencremesuppe  
 

 

Geröstete Griesssuppe 
 

 

Mediterrane 
Gemüsesuppe 

 

 

Schwarzwurzelsuppe 
 

Tagessalat 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet 

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

 

Salat vom Buffet  

Menu 

 

Schweinshalsbraten 
Bratensauce mit 

Apfelmost 
Kartoffelstock 

Sauerkraut 
 

 

Paniertes 
Pouletschnitzel 
Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Blumenkohl 
Polnische Art 

 

 

Pilzragout 
Spätzli 

Ofenkürbis mit Rosmarin 
 

 

Lammcurry 
Pilawreis 

Zucchetti mit Kräutern 
 

 

Pochiertes 
Dorschfilet (1) 

Weissweinsauce 
Polenta 

Ratatouille 
 

 

Spaghetti 
Rindfleischsauce 

"Bolognese" 
Reibkäse 

 
 

 

Kalbgeschnetzeltes an 
Morchelrahmsauce 
Kartoffelkroketten 

Rosenkohl 
 

Menu 
(vegetarisch) 

 

Quornbratling 
Balsamico- Apfelsauce  

Kartoffelstock 
Sauerkraut 

 

 

Paniertes 
Auberginenschnitzel 

Zitronenschnitz 
Pommes Frites 

Blumenkohl 
Polnische Art 

 

 

Rösti mit Spiegel Ei 
Ofenkürbis mit Rosmarin 

 

 

Gemüsecurry mit 
Kichererbsen 

Pilawreis 
Zucchetti mit Kräutern 

 

 

Falafel-Edamame-
Bällchen 
Quarkdip 
Polenta 

Ratatouille 
 

 

Spaghetti Quorn-
Gehacktem"Bolognese" 

Tomatensauce 
 
 
 

 

Gebackene Randen  
mit Käse 

Rotweinsauce 
Kartoffelkroketten 

Rosenkohl 
 

Wochenhit 
Vorbestellung bis 10.00 
Uhr unter 031 560 68 25 

 

Steinpilz-Risotto 

Tagesdessert 

 

Dänische Plunder (2) 
 

 

Waldbeerenkompott 
mit Vanilleglace 

 

 

Caramelflan 
 

 

Cremeschnitte 
 

 

Blaubeeren -
Streusselcake 

 

 

Haselnusscreme  
 

 

Bienenstich 
 

Abendessen 
Abendsuppe  

nach Angebot 

 

Schinkengipfeli* 
Märitsalat 

 

 

Toast Hawaii 
(Schinken*, Ananas, 

Käse), Blattsalat 

 

Brotauflauf 
Zwetschgenkompott 

 

 

Kürbisquiche  
Gurkensalat 

 

 

Gelberbsensuppe 
Wienerli* 

 

 

Fruchtkuchen 
mit Heidelbeeren 

Schlagrahm  

 
 

Café Complet 
Fleisch*- und Käseplatte  

 

Komplettes Mittagsmenü für Gäste CHF 21.00 (exkl. Getränke) 

Komplettes Abendmenü für Gäste CHF 10.50 (exkl. Getränke) 

Diese Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt. 

Über Zutaten in unseren Gerichten informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nichts vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. Mit einem * markiert = enthält 
Schweinefleisch 

Alle unsere Brote und Feinbackwaren werden in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen sind auf unserem Menüplan.  
. 

1) Dorschfilet, Wildfang FAO 27 Nordostatlantik   2) Dänischer Plunder, Dänemark 

 
 


